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LAVASTAN DENIZ MAHSULLU PizZzA

https://acunn.com

3 adet lavas

2 adet domates

2 g seker

1 g karabiber
3gtuz

1 dis sarimsak

10 g zeytinyagd!
210 g Kagar Peyniri
1 adet kirmizi biber
1 adet yesil biber
40 g misir

20 g file zeytin

180 g ton baligi
200 g kalamar

Oncelikle domatesleri soyup blender ile pure haline getirin veya rendeleyin.

Orta ateste yanan ocagin Uizerinde bulunan sos tavasina zeytinyagi, salgayi, domates puresini ve
lezzetlendiricileri ilave edip 15 dakika pisirin sonra sosunuz hazir.

Ton baligi ve kalamarlar tavada tuz ve karabiber ekleyip 1 dakika soteleyin.

Biberleri kiip kiip dograyin ve malzemeleri lavasin Uizerine sirasiyla sos, peynir, sebzeler ve deniz mahsullerini
seklinde yerlestirin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 8-10 dakika pisirin ve servis edin.
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