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LAVASTA TEPSI KEBABI

1 adet lavas

250 gram tek ¢ekim kuzu kiyma
250 gram tek ¢ekim dana kiyma
1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Yarim ¢orba kagsidi zeytinyagi

1 adet kirmizi biber

3-4 adet sivri biber

20 adet arpacik sogan

6-7 adet kiraz domates

Lavasi 8 esit lcgen olacak sekilde kesip kenara alin. Kéfte i¢in kuzu kiyma, dana kiyma, rendelenmis sodan,
karabiber, tuz ve pulbiberi iyice yogurun. Harci bezelere ayirip lavaglarin genis tarafi uzunlugunda rulo seklinde
elinizde sekil verin ve lavaglara sarin. Daha sonra zeytinyagd ile yaglanmis orta boy yuvarlak bir tepsinin
kenarlarina yan yana dizin. Tepsinin ortasina dogranmig biber, arpacik sogan ve kiraz domatesleri yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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