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LAVASTA TENCERE PiZZASI

2 adet lavag

1 yemek kagigi domates salcasi

2 adet AYTAC KLASIK - DANA SUCUK/ MANGAL
2 adet AYTAG - DANA SOSIS

2 dal taze kekik

1 kase rendelenmis kasar peynir

2 yemek kagsidi haglanmig misir

5-6 dal dogranmis maydanoz

2 yemek kasigi tereyagi

Tereyagdi lavaglarin Gzerine yumurta firgasi yardimiyla sdrdn.
Salcay! bir kaseye koyup, ¢atal ile ¢irpip yumurta firgasi ile lavaglara srdn.
Uzerine bolca kekik serpin.

AYTAGC KLASIK - DANA SUCUK / MANGAL ve AYTAGC - DANA SOSiSleri dilimleyip iizerine dizin.

Uzerine haslanmig misir ve rendelenmis kagar peynirini serpip, teflon ve kapali bir tencereye koyun.

Kisik ateste tencerenin de kapagini kapatip kasarlar eriyene kadar pigirin. Eger kasarlariniz tam erimemis ama
lavasiniz iyice pismis olursa, ocagdin altini kapatin ve tencerenin kapagini agmayin. O sicaklikla da kasarlar

erimeye devam eder.
Maydanoz serpip servis yapin.
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