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LAVASTA PINAR KADINBUDU KOFTE

1 paket Pinar Kadinbudu Kofte

6 adet domates (kabuklari soyulmus, dérde bdlinmusg)
3 adet kirmizi tath biber (iri dogranmig)

1 kahve fincani zeytinyag!

3 yemek kagigi nar eksisi

3 yemek kasigi taze nane

1 bag maydanoz

4 adet lavas

Tursu

Genis bir kase igerisine domates, kirmizi biber, zeytinyag, nar eksisi, nane ve tuz koyun. Blender yardimi ile
plire haline getirin. Sosu bir kase igerisine alin. Lavaglar dérde boliin. Pinar Kadinbudu Kofte[?lyi
¢oziindiirmeden, sicakligi 180°C[2lye ayarlanmis fritozde 4,5-5 dakika pisirin. Lavaslarin igerisine bir tutam
maydanoz yapragini, ardindan tzerine sirasiyla tursu ve Pinar Kadinbudu Kofteleri koyun. Uzerine sosunuzdan
bir miktar dokin ve sarip servis edin. Ayrica genis bir tabaga sosluk icerisinde domates sosunu, yanina lavas
dilimleri Gzerinde Pinar Kadinbudu Kéfteleri, tursu dilimlerini ve maydanoz yapraklarini koyarak da servis edin.
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