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LAVASTA LAHMACUN

8-10 tane lavas ekmegi (tortilla)
500 gr kiyma

1 blyUk sogan

1 dis sarimsak

1 kasik biber salgasi

Tuz

Karabiber

Pul biber

2 corba kagsidi siviyag

Kiymay!i genis bir kaba aliyoruz Gizerine kalin rendelenmis sogdan ince rendelenmis sarimsak salca tuz sivi yag
ve baharatlari alip elimizle iyice yoguruyoruz ve buzdolabinda yarim saat bekletiyoruz. Lavas ekmeklerimizi
masanin Uzerine diziyoruz. Kiymali karisimi lavaglara paylastiriyoruz ve elimizi islatarak kiymayi lavaglarin her
yerine yaylyoruz. Birka¢ damla sivi yag damlattigimiz tavada kapagi kapali bir sekilde lahmacunlarimizi tek tek
pisirip servis yapiyoruz.
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