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LAVASLI YAYLA KEBABI

150 gram bonfile )

150 gram baharatl acili kéfte (Incecik hazirlanmisg)
150 gram pili¢ eti

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

100 gram domates sosu

2 dig sarimsak

1 adet domates

3 adet biber

Bonfile, kofte ve pili¢ etlerini 1zgarada pigirin. Lavag ekmekleri rulo yapin, 1 corba kasigi tereyagini eritin. Lavas
ekmekleri yagda gevirerek hafifge pisirin. Domates sosunu ilave edin.

Lavas ekmekleri tavadan alip, servis tabagina yerlestirin. Uzerine ince kiyilmig sarimsakla karistiriimis yogurdu
dokun. Pisirilen etleri karigik olarak dizin. I1zgara edilmis domates ve biber dilimleri ile sisleyin.

Artan 1 corba kasid! tereyagini eritin. Kirmizibiberi yagda kavurup, etlerin Uzerine gezdirin. Karabiber ve tuzunu
ilave edip, servis yapin.

ML® Lavas icin tiklayin
ML® Lavas (gorsel)

Fotograf "kuru sogan" tarafindan génderildi. 21.07.2018
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