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LAVASLI TAVUK PACASI

Hanerli Eller

5 adet lavas

1 haslanmis tavuk gégsu

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢corba kasigi tereyad

2 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

Tuz

Karabiber

Toz kirmizi biber

ilk olarak tavudu haslayin. Soguyunca lif lif didikleyin.

Hasladiginiz tavudun suyuna sarimsagi ezerek ilave edin. )

Diger tarafta lavaslari kare kare keserek servis tabagina alin. Uzerine sarimsakli sicak tavuk suyunu gezdirin.
Daha sonra didiklenmis tavuklar Gzerine serpin. Biraz daha tavuk suyu gezdirin.

Tavuklarin da tzerine tereyaginda kavrulmus salcayi gezdirin.

En son Uzerine ince dogranmis maydanozu serpin.

Kenarlarina da kirmizi toz biber serperek servis yapin.
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