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LAVASLI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi tuz

1 adet blyUk lavas

Piring soguk suda 1 saat bekletilir. Tencereye kaynar su konur, stzilmus piringler atilir, yumusayana kadar
haglanir. Sonra suyu suziillr. Tencerenin dibine biraz erimig tereyagi konur, bir kag pargaya ayrilmig lavas
birakilir. Uzerine haglanmisg pirincin yarisi, tuz, eritilmis tereyagdinin yarisi konur. Sonra tekrar pirin¢ ve yag
gezdirilir, tuz serpilir. Tencerenin kapadi kapatilir. Cok kisik ateste 15 dakika demlendirilir. Pilav servis kabina
ters cevrilir. Altta bulunan lavaslarin kizarmis olmasi gerekir. Lavaglar Gzerine parca parga konur.
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