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LAVASA SOSLU SANDVIC

5 yemek kasidi margarin

2 6lcek domatesli acl sos

4 adet lavas ekmek

200 gr mozarella

1/3 blcek taze feslegen yapragi
Sos igin:

1 adet sogan

200 gr cherry domates

1 yemek kasigi balzamik sirke
2 Blcek esmer seker

1 adet aci kirmizibiber

2 gay kasig! Tuz ve taze gekilmis karabiber

Sosu hazirlamak igin firini 180 dereceye Isitin. Sodan ve domatesleri bir tepsiye koyup margarin ve balzamik
sirkeyle soslayin. Yaklasik 5 dakika boyunca domatesler yumusayip renk degistirene kadar firinlayin. Domatesli
karigimi firndan bir kizartma tavasina alin. Seker, biber, tuz ve karabiberi ekleyip 30 dakika boyunca hafif ateste
pisirin. Iki lavagin Uzerine sos sirlp Uzerine mozarella ve feslegen koyun. Dider lavaslari Uzerlerine 6rtlp hafifce
bastirin.

Margarini genis bir tavada eritip kapattiginiz lavag sandviglerin her iki yizinU de yadda hafif¢e kizartin.
Sandviglerimiz hazir.
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