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LAVAS

Nese Tuana Kaplan

2 bardak un

1/2 paket instant maya
Tuz

Yeterince 1lik su

Malzemelerden 2 bardak un, ilik su ve instant maya[?nin 4[] si eklenerek hamur kivamina getirilerek yogurulur
ve hamur dinlenmeye birakilir. Yumurta buyUklGgtinde bezeler alinip, unlanmig zeminde tava biydkliginde
hepsi acllir. Teflon tavada arkall 6nlu pisirilir ve tabaga alinir. Uzerinin kurumamasi i¢in tabakla kapatilir.

Not: Dilerseniz lavas&apos;in Uzerini susamla sUsleyebilirsiniz. Lavag ekmegini taze olarak tiketmelisiniz.
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