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LAVAS

12 su bardagi un

3 tath kasigi tuz

6 yemek kasigi siviyag
4 su bardag sicak su

Bir kabin i¢ine unu, tuzu bosaltip karigtirin.

Yavas yavas sicak suyu ilave edin.

Diger elinizle de yogdurun.

Yogurma igleminizin kolay olmasi igin sivi yagini suyla beraber azar azar bosaltin.
Hamur kivami oturunca Uzerini kapatip 20 dakika dinlendirin.

Arinda avug i¢i bluyUkliginde pargalara bdliin.

Tezgaha un serpistirin.

Hamuru oklava ile agin.

Incecik hamur olunca lavas ekmek isiticisinin Gzerine yagd koyup ekmegi birakin.
Arkali 6nlU gevirerek pisirin.
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