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LAVAS ICINDE SOGANLI BAKLA
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1 adet bayat lavag ekmegi

1 su bardagi bakla

2 adet sogan

2 adet kesme seker

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

3 dal taze sogan, maydanoz, dereotu
1 kase yogurt

1 tutam Kignig, karabiber, zerdecal

1 tath kasidi tuz

1 tutam kimyon, reyhan, nane

Lavas ekmegini 3x3 kesip servis tabagina yerlestirin. Baharatlari, 1 corba kasigi sivi yag ile karistinp Usttine
dokin. Geceden isladiginiz baklayl yumusayana kadar haglayin. Catalla ezin. Sogani piyazlik dograyip
tencerede soteleyerek tzerine baklayl koyup beraber pigirin. Karistirma kabina maydanoz, taze sogan,
dereotunu ince ince dograyarak baklay! ilave edin. Servis tabagindaki ekmeklerin tizerine yogurdu yayin.
Ustlne baklayi sekilli koyup servis yapin.
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