LAVAS (ERZURUM)

Tandirda mayali hamurdan yapilir. Una, tuz, maya, su ilave edilerek yogurulur, yumak yapilir. Erzurum’ da buna
kunt derler. Kunt merdane ile agilir. Daha sonra elle ¢carpilarak agildiktan sonra rabata tabir ettigimiz hususi
aletlerin Uzerinde yayilarak sicak tandira yapigtirilir. Ayrica ag¢iimadan pide sekli verilerek pigirilenlere elemegi

yahut da tombul denir.

Fotograf "Oyall" tarafindan gdénderildi. 04.05.2020
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