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LAVAS CIPS

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet lavag

2 yemek kagsidi zeytinyadi (veya tercih ettiginiz bir sivi yag)
1 cay kasig tuz

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasig kekik (istege bagl)

1 cay kasidi sarimsak tozu (istege bagh)

1 cay kasig pul biber (istege bagh)

Firini 180°C (350°F) derecede 6nceden isitin.

Lavas ekmeklerini bir kesme tahtasinda ddrde veya altiya bélin.

Parcalar istediginiz buyuklikte kesebilirsiniz; kiiglk pargalar daha ¢itir olacaktir.

Bir kasede zeytinyagini, tuzu, kirmizi biberi, kekikleri, sarimsak tozunu ve pul biberi karigtirin.
Baharatlari ve yad iyice karistirarak bir sos olusturun.

Lavasg pargalarini bir firin tepsisine yerlestirin.

Uzerlerine hazirladiiniz baharatl karisimi firga yardimiyla esit sekilde surtn.

Her parcanin baharatl yagla kaplandigindan emin olun.

Lavas parcalarini firn tepsisine dizin ve 6nceden isitiimis firnda yaklasik 10-12 dakika pisirin.
Cipslerin altin rengini almasi ve ¢itir hale gelmesi igin g6ziiniizi Gzerlerinden ayirmayin; pisirme siresi firininiza
gbre degisebilir.

Finndan ¢ikan lavas cipslerini tepside birka¢ dakika sogutun.

Soguduklarinda daha da ¢itir hale geleceklerdir.

Ardindan servis tabagina alin.

Lavas cipslerinizi ¢esitli dip soslar veya yogdurtlu soslarla servis edebilirsiniz.
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