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TAVADA LAVAS BOREGI

1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1/2 kase haglanmig misir

1 adet kapya biber

14 dilim salam

3 adet lavas

3 adet yumurta

4-5 adet cherry domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yumurtalari bir kaba kirin ve bir turam tuz ve karabiberle birlikte glizelce cirpin.

Malzemeleri dograyin.

Yapigmaz tabanl bir tavaya tereyagini alin ve tavanin dibine birkag yere paylagtirin.

Ustline girptiginiz yumurtalardan yarisini bir kepge yardimiyla tereyaginin Gstline gezdirin.

Ustline lavaglardan bir tanesini kapatin.

Ustline dogranmig kapya biberini salamlarin yarisini ve biraz misir serpin.

Ustline kagarlarin yarisini serpin ve Ustline bir adet daha lavas kapatin.

Ustline kalan salamlari, dogranmis domatesleri ve kalan misiri serpin.

Ustlne de kalan kasari serptikten sonra son lavagi da kapatin.

Kalan yumurtalari bu son lavagin tstline gezdirip, tavanin kapagini kapatin ve ocagin altini orta ateste agin.
Yaklasik 5 dakika sonra bir tabak yardimiyla tersini ¢evirin ve gok az daha tereyagiyla tavanin dibini yaglayin ve
diger tarafini da pismesi i¢in koyun.

Bu sekilde iki tarafini pisirdikten sonra bir servis tabagina alin ve dilimleyerek sicak sicak servis edin.
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