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LAVAS ARASI OMLET

https://www.milliyet.com.tr

2 yumurta

1 lavag ekmegi

Kasgar peyniri

Hindi flme ya da jambon
Tereyagi

Tuz

Karabiber

Tereyagini tavaya alin ve eritin. Yumurta, karabiber ve tuzu ayri bir kabin iginde ¢irpin.

Yumurtayi tavaya alin ve omlet kivaminda pisirin. Daha sonra Uzerini lavas ekmegi ile kapatin ve pisirmeye
devam edin.

Yumurta Uste gelecek sekilde lavasi ters ¢evirin. Sonra Uzerine kasar peyniri ve hindi fimeleri yerlestirip, yan
tarafindan UstinU kapatin.

Kagarlar eriyene kadar pisirmeye devam edin.

Son olarak servis tabagina alin ve ortadan ikiye kesin.

© lezzetler.com tarif no:158901 « adizLavas Arasi Omlet « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:11.05.2024 - 07:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lavas-arasi-omlet-vt108754
https://www.milliyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/lavas-arasi-omlet-158901.jpg
http://www.tcpdf.org

