I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LAVANTALI PANNA COTTA

1 ¢corba kasigi taze lavanta
3 adet yaprak jelatin

2 su bardagi krema

1 cay bardagi tozseker

1 su bardag st

1 paket vanilya

Uzerine:

Frambuaz ve yabanmersini

Yaprak jelatini soguk suya koyup yumusayana dek bekletin. Krema ve tozsekeri bir kaba alip, ocada oturtun.
Kisik ateste seker eriyene dek isitip ocaktan alin. Sttl ayri bir kaba alip Uzerine lavanta, vanilya ve yumusayan
jelatini ekleyip kisik ateste yanan ocaga oturtun. Isininca kremayi ilave edin. Kaynamaya baglayinca ocaktan
alin ve i¢lerini suyla islattiginiz kaplara paylastirin. Soguyana dek oda sicakliginda bekletin. Daha sonra
buzdolabina koyup donmasini sadlayin. Yabanmersini ve frambuazla sisleyerek servis yapin.

Not: Panna cotta soguduktan sonra, tabaklara ters gevirerek de servis yapabilirsiniz.
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