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LAVANTALI KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 su bardagdi un

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Karbonat
150 g eritilmis tereyagi

0,5 su bardag toz seker

2 yemek kagig! bal

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Uzeri igin:

0,5 ¢ay bardagi su

1 - 2 yemek kasig toz seker

1 - 2 yemek kasigi lavanta gicegi

Unu eleyip Gzerine karbonati ekleyin ve kagik ile karigtirin. Tereyag, toz seker, bal, yumurta ve sekerli vanilini
bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uglari ile orta devirde 2 dakika ¢irpin. Uzerine un karigimini ilave edin.
Miksere hamur karigtirici uglari takin ve 6nce disuk, sonra ylksek devirde hamur toparlanincaya kadar ¢irpin.
Hamurun Uzerini kapatin ve buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

2 yemek kagigi toz sekeri bir tabaga alin. Hamuru buzdolabindan ¢ikarin, ceviz buyukliginde pargalar alip
elinizde yuvarlayin ve top sekline getirin. Uzerine hafn‘ge bastirarak biraz yassnagtmn Hamurlarin Gst kismini toz
sekere batirin ve firin tepsisine siralayin. Hamurlarin Gzerine fir¢a ile su strlp lavanta gicegi serpin ve Uzerlerine
hafifce bastirarak yapismalarini saglayin. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin. Sogutup servis yapin.
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