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LAVANTALI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

1 tath kasidi taze lavanta
250 gram oda sicakliginda tereyagi
2 corba kasigi yogurt

1 cay bardagi tozseker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Igi igin:

5 adet santa maria armut
5 ¢orba kagiJi tozseker

1 corba kasigi taze lavanta
2 corba kagigr kaymak
Uzerine:

Pudrasekeri

Ic malzeme icin armutlari rendeleyip tozgekerle birlikte bir tavaya alin. Kisik ateste yumusayana dek pigirin.
Uzerine lavanta ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Kaymak ilave edip yeniden karigtirin. Hamur igin tereyag,
yogurt, seker ve vanilyay birlikte ¢irpma teli ile ¢irpin. Lavanta, kabartma tozu ve azar azar un ekleyerek kulak
memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. Hamuru 4 bezeye ayirin. Her bezeyi servis tabagi buyUkliginde
agin ve tam ortadan (+) seklinde kesin. Her pargayi yeniden ikiye bélip 8 adet kiiglk tiggen parga elde edin.
Ucgen pargalarin genis kismina i¢ hargtan koyup ug kisma dogru rulo yapar gibi sarin. Kalan malzemeyi de ayni
sekilde hazirlayin. Kurabiyeleri yagl kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 170 derece firnda
Uzerleri hafifce kizarana dek pisirin. Soguduktan sonra lzerine pudragekeri serperek servis yapin.
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