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LAVANTALI GULLAC

https://www.droetker.com.tr

Islatmak igin:

5 su bardagi sit

2 tath kasigi lavanta cicegi

1,5 su bardag toz seker

10 - 15 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi
25 - 30 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Gullag:

8 adet gilllag

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

3,5 su bardagi sit

2 tath kasigi lavanta cicegi

1 cay bardagi yaban mersini (blueberry)

1 cay bardagi su

1 cay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem

Kalip:

Yuvarlak kalip (& 28 cm)

Islatmada kullanilacak olan 5 su bardagi sutiin i¢ine 2 tath kasigi lavanta ¢igegini koyun. Karistirip buzdolabina
alin ve 1 saat bekletin. Stre sonunda siiziin.

Kremada kullanilacak olan 3,5 su bardagi sutiin igine 2 tatl kasidi lavanta gigegini koyun, karistirip buzdolabina
alin ve 1 saat bekletin. Stre sonunda siiziin.

1 cay bardadi yaban mersinini 1 ¢cay bardag su ile 5 dakika kaynatin. Ocaktan alip suyunu kullanmak Uzere
stzln.

5 su bardadi sUt ve toz sekeri bir tencereye alin. Hazirladiginiz yaban mersini suyundan 3 yemek kasigi alip sute
ekleyin. Orta ateste karistirarak isitin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alin ve iinmasi i¢in bekletin. Jel
renklendiricileri ilave edip iyice karigtirin. )

3,5 su bardagi lavantali stitl bir tencereye alin. 3 yemek kasigi yaban mersini suyu ekleyin. Uzerine keskdl
posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pigirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirin.

Iyan 1slatma sitlni genig bir tepsiye alin. Glllag yapraklarini tek tek siite batirarak islatin. 4 adet islatiimig
gullag yapragini kalibin igine burusturarak st tste koyun. Uzerine kegkill kagikla yayin ve bademleri serpin.
Uzerine kalan 4 adet gllla¢ yapragdini islatma suti ile 1slatarak Ust Uste koyun. Kalan sutl Gzerine dokdin.
Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Arzuya gére yaban mersini ile sisleyip dilimleyerek servis yapin.
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