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LAVANTALI FRENK UZUMU PELTESI (ALMAN)

4 kavanoz

Malzeme

1 kilo kirmizi frenk GzUm,
125 ml su,

50 g toz seker,

recel sekeri,

1 demet taze lavanta.

1. Frenk GzUmleri yikayarak ayiklayin, toz seker ve su ile kaynatin.

2. Pigmig meyveleri bir tilbentten gegirip elle hafifge sikin.

3. Uzlm suyunu 6lgtin, ayni miktarda recel sekeri ilave edin, kaynatin.

4. Lavantayi yikayarak kurulayin, gicekleri koparin. Lavanta giceklerini jéleye katin.
5. Jbleyi derhal kavanozlara doldurun, kapaklarini vidalayin.
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