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LAVANTA KOKULU LIMONLU KEK

Kek icin:

1 %2 Su Bardagdi Bugday Unu (150g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
5 Adet Blydk Yumurta

1 Cay Bardagi Toz Seker (90g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Limonun Kabugunun Rendesi

Y2 Yemek Kagidi Kuru Lavanta

Limon Surubu igin:

3 Adet Limon

Y2 Su Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (1209)
3 Su Bardagi Su (600ml)

1 Yemek Kasigi Kuru Lavanta

1 Tutam Taze Nane Yapragi

Istege gére kremasi igin:

1 Paket Pakmaya Vanilyali Puding

2 Su Bardagi Soguk Siit (400ml)

Firininizi 6nceden 170°C ayarlayip, isitin.Un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu eleyerek bir karistirma
kabina alip, harmanlayin.

Bagska bir ¢cirpma kabinda toz seker ve yumurtalari mikser yardimi ile 8-10 dakika girparak kdpurtp kabarmasini
ve sekerin iyice erimesini saglayin.

Yumurtal karisima limon kabugu rendesi, lavanta ve Pakmaya Sekerli Vanilin[2li ekleyip spatula ile karistirin.
Uzerine unlu karigimi da ilave edip tamamen karigincaya kadar bir spatula yardimi ile séndirmeden karigtirin.
Onceden 175°C isitilmig firinda 25-35 dakika, Uzeri kizarincaya dek pisirin.

Suyun yarisini tencerenin igine aktarip, karanfil ve Pakmaya Pudra Sekeri de ekleyerek seker eriyene kadar
karistirarak kaynatin.

Rendenin ince kismi ile limonu rendeleyin. Naneyi ahsap bir havanda ezin.

Kaynayan sekerli suyu atesten alip, bir kabin icine aktarip, igerisine rendelenmis limon kabugu, lavanta ve
ezdiginiz naneleri ekleyin. Sogumasi igin bir kenara birakin.

Limonlari sikip suyunu ¢ikarin ve kiigtk bir limonu dilimleyin. Limon suyunu sizip igerisine, kaynamig sekerli su
ve geriye kalan suyu ekleyin ve karistirin. Buzdolabinda sogutun.

2 su bardagi soguk siitli tencereye alin, Pakmaya Vanilyali Puding[?i (izerine ekleyip, paket lizerindeki talimata
uygun olarak, orta yiksek ateste karistirarak pisirmeye basglayin.

Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha karistirarak kaynatin. Hazirladiginiz pudingi ocaktan alip,
arada karistirarak 5 dakika ilitin.

Limonlu kek, firin 1izgara teli izerinde soguduktan sonra, bir servis tabagina alip, soguk limonlu surubu 6zerine
bolca dokdn.

Dilimleyip, kuru lavantalarla sUsleyip servis edin.

Istege gore dilimlerin Gzerinde Pakmaya Vanilyali Puding gezdirip, nefis vanilya aromasi ile lezzeti
arttirabilirsiniz.
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