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LAPALI YUMURTA

1 cay bardagi piring

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 cay kasigdi pul biber

1 tath kasidi tuz

3 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Sogan ¢ok ince dogranir tavaya atilir. Uzerine zeytinyadi konur, bir kag dakika kavrulur, rende domates eklenir,
bir tik pigirdikten sonra su eklenir. Piring tavaya konur, Kapak kapatilir. 15 dakika kadar pigirilir. Zaten piringlerin
seklini kaybetmeye yakin olmasi gerekir. Lapaya oyuklar agilir, yumurtalar kirilir. Istenilen kivamda pigirilir.
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