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LAPA (MALATYA)

Malatya Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Bir miktar su tencereye konularak kaynatilarak, Gzerine yarim kilogram kadar diigir eklenir. Tuzu atildiktan
sonra karigtirilir. lyice pismesi beklenir.

Bagka bir tarafta bir tava icerisinde tereyaginda sogan kavrulur. Pembelestikten sonra pismekte olan dtgdure
karistirilir ve servis yapilir.

ML® Lapa icin tiklayin
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