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LANGOS

MasterChef

2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

Y2 cay kasigi seker

14 cay kasigi instant maya

1 su bardag@ ilik st (250 ml)
Kizartmak igin:

Kizartma yag

Uzeri igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagi

2 dig sarimsak, damak tadiniza gére
Rendelenmis peynir , damak tadiniza gére

Bir mikser kasesinde un, tuz ve sekeri birlestirin. Bir kasikla karistirin. Mayayi ekleyin. Tekrar karigtirin. St
ekleyin ve tekrar bir kasikla hizlica karistirin. Hamur kivamina gelene kadar yogurun.

Hamurun Uzerini strecle ya da bezle 6rtiin. Hacmi iki katina ¢ikana kadar ilik bir yerde mayalanmaya birakin.
Hazir olunca hamuru unlanmig tezgaha alin. 4 esit parcaya bélin.

Her pargadan bir top olusturun.

Oklava ile agin.

Kalin tabanli bir tencerede yagi kizdirin.

Sicakken igine bir adet yufka koyun. Yaklasik bir dakika kizarttiktan sonra ters gevirin (mutfak masasi kullanin)
ve bir dakika daha kizartin.

Langos giizel altin sarisi renkte olmall.

Kizaran ekmeklerin her birini birkag par¢a kagit mutfak havlusunun Gzerine koyup fazla yagini suzddrin.
Her birinin Gzerine ezilmig sarimsak ve zeytinyagi karigimini sardn.

Uzerine eksi krema ve rendelenmis peynir koyun. Sicak sicak tadini ¢ikarin.
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