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LANDOSE BISKUVISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

750 gun

570 g margarin

315 g pudra sekeri

5 adet yumurta

5 g vanilya

100 g kuvertar

50 g hindistancevizi
50 g kayisi marmelati

Yumurta tenceresinde margarin ve pudra sekerini beyazlasincaya kadar ¢irpiniz.
Bu karigima yumurtalari teker teker kiriniz ve girparak yediriniz.
Unu ve vanilyayi ilave ederek tekrar tim geregler karisacak sekilde kisa bir sdre girpiniz.

Hazirlanan hamuru sikma torbasinin i¢ine doldurunuz ve tepsilere degisik sekillerde sikiniz.

Onceden isitilmig 200°C firnda 25-30 dakika pisiriniz.
Firindan ¢ikardiginiz biskdviler soguduktan sonra kayisi marmelati ile birbirine yapigtiriniz.

Yapistirilan biskOvileri eritilmis kuvertire batirarak, daha sonra toz hindistan cevizine batiriniz.

Not: Hindistancevizi yerine toz yesil fistik da kullanabilirsiniz. Kakaolu ¢esit yapabilmek igin un miktari azaltiip

kakao ilave edilir. istege gére vanilya da kullanilabilir.

© lezzetler.com tarif n0:95594 « adi:Landose Biskiivisi * gdnderen:Saadet « indirme tarihi:04.04.2025 - 09:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/landuse-vt29974
https://img.lezzetler.com/yuklenen/landose-biskuvisi-95594.jpg
http://www.tcpdf.org

