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LAMINGTON (AVUSTRALYA)

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

100 gram ¢ikolata

1 su bardag yogdurt

50 gram margarin

1 cay bardagdi nisasta

2 su bardagi un

2 damla aci badem aromasi
300 gram ¢ikolata

1 kutu krema

1 su barda@i hindistancevizi

Oda sicakligindaki yumurtayi seker ile krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yogurda, yag ilave edip
¢irpmaya devam edin. Benmari usull erittiginiz gikolatay! ve badem aromasini da ilave edin. Ayri bir kapta
kanstirdiginiz un, nigasta ve kabartma tozunu karigima eleyerek ekleyin. Alttan Uste dogru bir spatula yardimi ile
cirpmadan karigtirin. Sana klasik yag ile yaglanmis bir tepsiye hamuru doékin. Hamur diger kekler deki gibi gok
ylksek olmamali. Bu nedenle boyutlar biylk bir tepsi daha uygun oluyor. Onceden 175 derece isitilmis firinda
klrdan temiz ¢ikincaya kadar pisirin.

Finndan ¢ikan keki sogumasi i¢in bir kenara alin.

Soguyan keki kiip seklinde kesin. Cikolata sos igin kremayi bir tencerede kaynamadan isitin. Gikolata
parcalarini icine kirip karigtirarak eritin. Kiip seklindeki kek parcalarini kiirdan veya bigak ucuna batirarak 6nce
¢ikolata sosuna sonrada hindistancevizine bulayip servis tabagina alin.
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