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LAMESLI PIDE (GIRESUN)

Malzemeler

1 demet pazi

1 yemek kasigi tozseker
Karabiber

Tuz

Hamuru igin:

4 su bardagi misir unu
1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 su bardag siviyag

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Pazi yapraklarini ayiklayip yikayin. Karabiber ve tuzla ovup tozseker ilave edin. )

Yogurma kabinda yumurtayi ¢irpin. Yogurt, siviyag, tuz ve kabartma tozunu koyun. Once unu, daha sonra misir
ununu koyup yumusak bir hamur tutun. Hamuru 20 dakika bekletip, daha sonra ikiye bolun. Birinci hamuru
yarim bardak kalinliginda acip firin tepsisine serin. Hazirladiginiz igi Gizerine yayin. Ikinci hamuru da Ustiine serin.
1 yumurta sarisiyla siviyagi ¢irpip pidenin Gzerine sirin. 175 derecelik firnda 30 dakika pigirin.

Fotograf "kale" tarafindan génderildi. 06.04.2019
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