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LALEZAR

20 Gr Sana Mutlu Aile

1 Adet dolmalik yesil biber
1 Kg. patates

5 ml 0zim sirkesi

1 Demet maydanoz

0,5 Adet limon suyu

1 Adet sogan

30 gr dolmalik kirmizi biber

Patatesleri hasglayip kabuklarini soyun. margarini ilave edip plre haline getirin. Sogani temizleyip kiyin. Biberi
temizleyip zar geklinde dograyin. Kiyilmig sogan, sirke, limon suyu, tuz, karabiber ve dolmalik biberi plreye ilave
edin.PUreden yumurta iriligin de pargalar koparip elinizde yassilagtirin. Uzerine bastirarak gukurlastirin.
Hazirladiginiz patates toplarini kiyilmig maydanoza bulayin. Akdeniz yesillikleriyle susleyip servis yapin.
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