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LALEZAR

MALZEMELER

1 su bardagi Rende Peyniri
1 tatli kasigi Tereyagii

1 kg. patates

1 adet sogan

1 corba kasigi sirke

1 demet maydanoz

2 adet dolmalik kirmizi biber
1 corba kasigi sirke

Yarim limonun suyu

YAPILIS TARIFI

Patatesleri haslayin ve kabuklarini soyun. Pire haline getirin. Ki¢Uk ki¢ik dogradiginiz sodani ¢ig olarak
patates piresine ekleyin. Kasar rendesi, tereyag, sirke, tuz, karabiber, limon suyu ilave edip iyice karistirin.
Hazirladiginiz karisimdan ceviz buyUkliginde par¢alar koparip elinizde yuvarlayin. Uzerlerini bastirarak
¢ukurlastirin. Maydanozu ince ince kiyin ve hazirladiginiz patates toplarini maydanoza bulayin. Tohum ve sap
kisimlarini temizlediginiz kirmizi biberleri kiiglk kareler seklinde kesin ve patates toplarinin ¢ukurlarina doldurun.
Lalezarlar servise hazir.
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