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LALE COREK

1 kase yogurt

Yarim paket tereyadi ya da margarin
1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Beyaz peynir

10-15 dal maydanoz
Uzeriicin

1 adet yumurta sarisi

Yumusak tereyadi ve diger malzemeler birlestirilir ve yumusaga yakin bir hamur yapilir. Hamur 17 parcaya
ayrilir. Bir parga olabildigince ince acilir. Cay bardagiyla 16 yuvarlak hamur kesilir. Diger hamurlar ¢ay
tabagindan biraz buyUk agilir. Ortasina i¢ konur. Kenarlardan yukari dodro kenarlara pili yaparak toplanir. Bos
kalan ortaya kesilen yuvarlak hamur konur. Tekrar kenarlara tutturulur. Yagh kagit serilmig tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarsisi strtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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