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LALAPED TATLISI

Malzemeler:

2 ¢orba kasigi yogurt

4 adet yumurta

1 kahve fincani sut

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
Yeteri kadar tuz

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani ¢ekilmis ceviz ici
Kizartmak igin sivi yag

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Hazirlanisi:

Once derin bir kaba yogurdu koyun. Yumurta, tereyag, siit ve bir tutam tuz ilave edip giizelce girpin. Un ve
kabartma tozunu harmanlayip bu karisima ilave edip hizli karigtirin. Sivi yadi derin bir tavada kizdirin. Yag
kizinca karigimdan kasik kagik dokerek kizartin. Kizaran lokmalari tencereden alip sogumaya birakin. Tatlinin
serbeti icin seker ve suyu kaynatin. Sogumus lokmalarin tGzerine sicak serbeti ddkiin. Serbeti gekince servis
tabaklarina alin. Gekilmig ceviz i¢i serpip servise sunun.
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