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LALAPED (HAKKARI)

MALZEMELER

2 ¢orba kasigi yogurt

4 yumurta

1 kahve fincani sut

2 corba kagsigi eritilmig tereyagi
Bir tutam tuz

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani ¢ekilmis ceviz igi
Kizartmak igin:

Siviyag

Serbet igin:

1.5 su bardagi tozseker

1.5 su bardagi su

YAPILISI

Yogurdu derin bir kaba alin. Yumurta, sit, tereyadi ve bir tutam tuz ekleyip ¢irpin. Un ve kabartma tozunu
harmanlayip yogurtlu karigima ilave edin ve hizla karigtirin.

Derin bir tavada siviyadi kizdirin. Karigimdan kasik kasik dékerek kizartin.

Lokmalari tencereye alip sogutun.

Serbet icin seker ve suyu kaynatin. Sogumus lokmalarin tzerine sicak serbeti ddkiin. Serbeti gekince servis
tabaklarina alin. Gekilmis ceviz i¢i serpip servis yapin.

Fotograf "aydinhavasi" tarafindan génderildi. 02.06.2015
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