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LALANGA

500 gram (un)

500 gram seker (serbet igin)

1 kahve kasigi karbonat

1/2 kahve kasigi creme de tartre
4 adet yumurta

10 gram tuz

Evveld, yumurtalar kuvvetli galkalamali. Tuzunu atmali. Bunlari, un ile beraber, bir tencereye koyarak tzerine
azar azar su akitarak, devaml karistirma neticesinde, koyu hamur mayii haline getirmelidir. Sonra, karbonati ve
krem tartreyi de katmak ve karistirmaktan usanmamakdir. Tereyagini veya zeytinyagini, tavada kizdirmali ve
tencereden birer kasik sulu hamurdan alip, tavaya bosaltarak kizartmali ve her kizarmis lalanganin yagini su
salincaya kadar devam ettikten sonra, serbeti de Uzerlerine gezdirmelidir.
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