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LALANGA

Ug yumurtay! tahta kasikla iyice galkalayiniz. igine 500 gram un, 10 gram tuz koyunuz. Koyu bozadan daha
koyu kivama gelinceye dek azar azar su koyarak iyice karistiriniz. Yarim kahve kasigi karbonat, yarim kasik
krem tartar serpip, ¢alkalayiniz. Tavada tereyadini kizdirip kugshaneye dokiiniiz. Tavay! soduk sudan gegiriniz,
kasikla hamurdan alip alip igine dokerek kuvvetli atese slriiniz. Yapismamasi i¢in sallayip oynatiniz. Kizarmaya
baslayinca kushanedeki kizgin yagi birdenbire tizerine dékup kepce ile karistiriniz. Kabarinca kevgire aliniz,
iyice sUizlinliz, Ustune kestiriimis seker gezdiriniz.
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