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LALANGA

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi siviyag

1,5 su bardag ilik su

Alabildigi kadar un

Kizartma yagi

Yas maya, su ve toz seker yogurma kabinda eritilir, Gzerine siviyag, tuz, akici bir hamur olana kadar elenmig un
konur, iyice cirpilir. KlicUk derin tavaya yagd konur, kizinca civik hamura kicik bir kepcgeyle ya da kahve
fincaniyla batirarak hamur alinir, yaga dokilir, yagin ylzeyinde ¢ay tabagi gibi yayllmasi gerekir, iki yiizi pembe
renkte kizartilir, kagit havluya alinir, lalanga serbete atilip tath olarak tiiketilecedi gibi, kahvaltilik malzeme
egliginde serbetiz olarak da yenebilir.

ML® Lalanga icin tiklayin
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