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LALANGA

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi kasar rendesi
1 su bardagi un

Derin bir kap igerisine yumurtayi Kirin.

Uzerine sutl ve tuzu ekleyip cirpin.

Karigima unu azar azar ilave ederek bir yandan da ¢irpmaya devam edin.

Hamurunuz purtizsiz bir kivam aldiginda rendelediginiz taze kasarlar kaba ilave edin ve karigtirin.
Tavaya biraz sivi yag koyup kizdirin.

Hamurdan bir kagsik alip tavaya atin.

Hamuru arkali dnlU pisirin ve pistikten sonra havlu kagit serili servis tabagina dizin.
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