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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LALANGA

2 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1,5 su bardagi st

2 su bardagi un

1 cay bardagi kasar peyniri

1 cay kasigi tuz

Kizartmak igin:

Geyrek su bardagindan biraz fazla sivi yag

Yumurtalar derin bir kabin i¢ine kirip giizelce ¢irpin.

Daha sonra yogurt ve siitl de kabin i¢ine ilave edip karigtirin.
Kasar peynirini ve unu da ilave edip tekrar karistirin.

Kek kivamina benzeyen bir har¢ elde edeceksiniz.

Yag bir tavanin igine aktarip kizdirin.

Daha sonra hazirladiginiz karigimi bir kagik kullanarak veya elinizle sekillendirerek bezeler halinde alip

kizdirdiginiz yagda kizartin.
Kizartma iglemini arkali 6nlt olmak tzere butin hamur bitene kadar devam ettirin.
Lalangalarin fazla yadini siizdrerek hemen servis edebilirsiniz.
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