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LALANGA

2 su bardag!

3 adet Keskinoglu yumurta

2 su bardagi un

Yarim paket maya

200 g tulum peyniri(ezilerek ufalanmis)
Ravika riviera zeytinyagi

1 cay bardagi toz seker ya da pudra sekeri

Bir kaba su koyup, yumurtalari kirin ve suyla ¢irpin. Unu da katarak koyu kivamli sulu bir hamur elde edinceye
kadar ¢irpmayi strduriin. Mayayi ilik su ile sulandirin. Hazirladiginiz hamurun igine ezilmis tulum peynirini ve
sulanmig mayay!i katip hamura iyice yedirin. Kabin Gzerine temiz bir bez drterek, yaklasik bir saat hamuru
kabarmaya birakin. Tavada Ravika riviera zeytinyagini kizdirin. Ya kizarinca sulu hamurdan kiguk bir kepge
alip tavaya doékin ve her iki yani altin sarisi rengi alincaya kadar kizartin. Bu igsleme hamur bitinceye kadar
devam edin. Kizaran lalangalari servis tabagina aktarip, tGzerine toz seker ya da pudra sekeri serperek servis
edin.
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