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LALANGA (GUMUSHANE)

40 gram yarisi yag maya
4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

4 su bardag 1lik su

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag dut pekmezi

Yag hari¢ tim malzemeler karistirilir. Sulu bir hamur elde edilir ve 10 dakika mayalanmasi i¢in beklenir. Teflon
tavay! iyice kizdirip firga ile yag surullir. Kagikla hamurdan alinip tavaya yan yana dokaltr. Hafif kizartilir. Alti
gevrilir kizartilir. Servis tabagdina alinir. Uzerine pekmez dokiilerek servis edilir.
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