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LAKERDA (GELIBOLU GANAKKALE)

https://www.gelibolukaymakamligi.com

Torik, palamut gibi blyUk baliklar, bas ve kuyruklari ¢ikarilarak saat tath suda bekletilir. Daha sonra tge boélinen
baliklarin igi temizlenerek; bir kaba 6nce ince tuz, sonra balik seklinde dizilir ve en Ustl yine tuz ile 6rtalr.
Uzerine bir agirlik konur. Bir hafta sonra iginde biriken sivi bosgaltilir ve yerine ince tuzun suda eritiimesiyle elde
edilen sivi dokilUr. Bir ay sonra lakerda olmustur. Lakerda servisten saat dnce kabindan ¢ikarilarak tatlh suda
bekletilir, zeytinyadi ve limonla servisi yaplilir.
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