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LAHMACUN (SANLIURFA)

2 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

1/2 tatl kasigi seker

1 tatl kasigi instant maya
150 gram yogurt (yaklasik bir su bardagr)
1/4 su bardag ik su

1 adet domates

400 gram kiyma

2 adet sogan

2 yemek kagigi isot

1 yemek kagigi salca

1/2 yemek kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 bardak su

1 adet domates

Hamur malzemelerini karnstirip bir hamur yoguralim.Yaklagik 40 dakika mayalandiralim. Malzeme listesinin ilk
6"s! hamur yapimi igin.

i Yap|m| Kiyma digindaki butlin malzemeleri robottan gegirelim. Robottan gegen malzemeler ve kiymayi iyice
yogurup harg haline getirelim. Mayalanan hamuru incecik agip firin tepsilerine yayalim. Uzerine hazirlamig
oldugumuz hargtan surtip 6nceden isitilmis 220 dereceli firnda 10-15 dakika pigirelim. Lahmacunumuz servise
hazir.

Fotograf "mutfak kélesi" tarafindan génderildi. 25.04.2017
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