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LAHMACUN (SANLIURFA)

http://www.urfanatik.com

500 gr. yagdh dana kiyma

500 gr. kuru sogan

100 gr. urfa pul biberi

3 yemek kasigi urfa domates salgasi
Baharat ve tuz

2 adet taze kirmizi aci urfa biberi

1 adet taze domates

1 adet taze maydanoz

1 yemek kasigi sivi yag

Soganlarimizi soyup ince ince dograriz bir robot yardimi ile daha kolay olur, maydanoz ve kirmizi biberde ince
ince dogranir.

Tdm malzemeler eklenerek pul biberi, salgasi, yagli kiyma eti orta boy bir tepside ¢ok az su ve sivi yag
eklenerek iyice karigtirlir.

Elde edilen karigim tas firina géturilerek ortalama firincinin ayarlamasiyla 80 gr. yarim ekmeklik hamur ile 15
16 adet lahmacun yapilabilir.

Lahmacunlarimizi firndan aldiktan sonra yaninda taze iyice yilkanmig nane, maydanoz ve istege gore kdzlenmis
patlican ile birlikte sunum yapilabilinir.

Not: Acili sevenler pul biber ve aci isot miktarini artirabilirler.
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