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LEHMECUN (SANLIURFA)

1 kg kuru sogan

3 adet domates

3 cay bardag isot

1 corba kasigi tuz

1 cay kasigi targin

1/2 gay kagigi karabiber

1 ¢corba kasigi domates salgasi

750 gr orta yagl kiyma et (koyun veya kuzu)

Sogan ve domates ince ince kiyilir. Ssot, tuz, targin, karabiber ve salga eklenir. Kiyma et de ilave edilerek iyice
karistirilir. Kag adet istendidi sdylenerek carsi firnina gdnderilip pisirtilir. Kiymali, ¢arsi firninda mayasiz
hamurun Uzerine i¢ serilmesiyle pigirilir. Domates koymak arzuya baglidir. Ayrica isteyen, mayall hamura da
yaptirtabilir. Beraberinde, kis mevsimi ise turp ve limon; yaz mevsimi ise "6l0 balcan" ve ayranla ikram edilir. Bu
malzemelerden 20 adet kadar kiymali yapiimasi uygundur. Sayi arttik¢a ici azalir.
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