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LAHMACUN POGACA

1 su bardag st

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet yumurta

1 tath kasidi instant maya
1 yemek kasigi seker

1 silme tath kasigi tuz
4-4.5 su bardagi kadar un
Kiymali harci igin:

300 gr. Kiyma

1 adet iri sogan

2 adet yesil biber

1 adet domates veya bir tatl kasigi sal¢a
Bir tutam maydanoz
Karabiber

Pulbiber

Gok az kimyon

Tuz

Hamur malzemeleriyle yumusak bir hamur hazirlayip, Gzerini bir posetle kapatin ve ilik bir yerde mayalanmaya
birakin.

Mayalanan hamuru, kalinca bir rulo haline getirip, bir parmak kalinhiginda dilimlere kesin.

Dilimleri yaglanmig firin tepsisine aralikli olarak dizip 15 dakika bekleyin.

Ug parmaginizla hamurlarin orta kismina bastirip gukurlagtirin.

I¢ malzemesinden bir kasik kadar cukur kisma koyup elinizle tekrar bastirarak hamuru hafifce agar gibi yapin.
15 dakika daha bekletip 200 derecelik firinda bérekler kizarana kadar pisirin.

Hafif iliyinca servis yapin.
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