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LAHMACUN

500 gr. yagh koyun kiymasi
3 adet sogan

5 adet domates

6 adet yesil biber

2 su bardagi un

2 gay bardagi su

3 demet maydanoz

100 gr. kuyruk veya sadeyag
1,5 kaslk hamur mayasi

2 tatl kagigr Aci kirmizi biber (Arzu edilirse)
Tuz

Karabiber

Bir kap igine tuz, su ve maya koyup, karistiriniz. Sonra da tizerine un ekleyip, hamur yogurunuz. Uzerine kalin
bir bez 6rtlp, sicak bir verde 30 dakika kadar mayalarimaya birakiniz. Sonra bundan yumruk biyUkliginde
pargalar ayiriniz. Uzerine bir bez értiip, yarim saat daha d|nIer|mege birakiniz.

Diger tarafta, kiymayi, yagla, rendelerimis sogan, tuz, biber, ¢cok ince kiyilmigs maydanoz, ve kabuklari ve
cekirdekleri ¢cikariimig ve kicUk kiclk dograrimig domates ve irice ve yuvarlak dograrimis yesil biberlerle iyice
karigtiriniz.

Ote tarafta hazirladiginiz hamur parcalarini, avuglar arasinda bastirarak, yarimsar santim kaliniginda
yuvarlaklar halinde aginiz. Ortalarina daha 6nce hazirlanan igten esit oranda koyup yayiniz. Yagdlarimig tepsiye
diziniz. Harli firnda iyice kizarana kadar pisirip ¢ikariniz. Sicak sicak servis yapiniz.

Fotograf "oflu" tarafindan gdénderildi. 21.08.2019
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