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EV YAPIMI LAHMACUN
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250 gramun

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi kuru maya
1 cay kasigi tuz

Harg icin:

200 gram kiyma

2 adet domates

1 adet blylk sogan

2 adet yesil biber
Yarim demet maydanoz
4 dis sarimsak

1.5 tath kasigi salga

Harci hazirlamak igin yesil biber, domates, sogan, maydanoz ve sarimsagi robotta ¢ekin, hazirladiginiz karigimi
ve salcay! kiymanin Uzerine ekleyerek yodurun.

Lahmacun hamuru i¢in unu eleyerek bir kaba alin. Maya ve tuz ekleyerek harmanlayin. ik suyun i¢ine
zeytinya@ koyun. Unun ortasini havuz seklinde agarak suyu bu acikliga dékin ve yogurun. Yumusak bir hamur
elde ettikten sonra Uzerini kapatip dinlendirin.

Hamuru unlanmig tezgaha alip esit parcgalara bdltin. Her par¢ayl merdane ile ¢ok ince olacak sekilde agin.
Actiginiz hamurun Uzerine harci esit sekilde bastirarak yayin.

Firnnin 1zgara bélimunu en yiksek sicaklikta agin. Yapismaz tavayi isitip lahmacunu igine koyun. Tavadaki
lahmacunun alt hafif kizarana kadar pisirin ve firinin 1zgara bélimine koyun. Kenarlari hafif kizarinca ¢ikararak
ikiye katlayin. Sicak olarak servise sunun.
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