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LAHMACUN

200 Gr Sana Klasik

1 Demet maydanoz

1,5 Yemek Kasigi salca

1 Tath Kasi§i tuz,karabiber.pulbiber
3 Adet Domates

1 Tath Kasigi tuz

1 Kg.un

500 gr kuru sogan

1 Paket yas maya

500 gr kiyma

Un, tuz, mayayi koyup hamur yuguralim Gzerin kapatalim.2saat mayalanmasini bekleyelm.diger tarafta kiyma,
sogani soyup kiguk kiiglk dograyalim domates soyup onuda kig¢ik kiglik dograyalim maydanozuda
dograyalim sanayi, salg¢asini, tuz, karabiber, pulbiber koyup iyce yoguralim. Hamurudan biraz alalim yaglanmig
tepsiye 1 parmak kalinliginda yayalim Gzerne kiymali harci yayalim 200 derece isitilmis firinda kizarana kadar
pisirelim. Arzuya gore isterseniz hamur yapilmaz sadece kiymall harci yaparsiniz firina génderip kicUk pasta
tabagi blyukligude yaptirabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 08.03.2024
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