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LAHMACUN

2 adet domates

2 adet yesil sivribiber

2 adet kuru sogan
yarim demet maydanoz
250 gram satir kiymasi
yarim ekmek hamuru
karabiber

yeterince tuz

Domates, biber ve sogani kiigiik kiicUk dograyin. Maydanozlari ince ince kiyin. Dogranmis malzemeleri kiyma ile
karistirip tuz ve karabiber ekleyin. Ekmek hamurunu pide seklinde agip, hazirladiiniz harci tizerine yayin.
Onceden isitilmis firinda 20 dakika pisirip sicak olarak servise sunun.

ML® Tavada Lahmacun i¢in tiklayin
ML® Tavada Lahmacun (gorsel

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 13.10.2021
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