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LAHMACUN

1 kg. az yagh kiyma

1.200 kg. domates

5 bag maydanoz

200 gr. dolmalik yesilbiber

100 gr. sanmsak (taze veya kuru)
1 yemek kasigdi biber salgasi
Karabiber

Tuz

Maydanozlar yaprak yaprak ayirilir. Sarimsaklar temizlenir biberlerin gekirdekleri gikarilir. Temizleme isi bittikten
sonra bittiin malzemeler zirkla dogranir veya robotta kiyma halini alincaya kadar gekilir icine kiymasi da konarak
iyice karigtirilir ve bir harg elde edilir. Hazirlanan har¢ pide firininda firinci tarafindan pide hamuru ile
lahmacunlar yapilarak pisirilir.

Not: Malzemelerin zirhla kiyma haline gelmesi istege gore baharat konmasi ve mege odunu ile tag firnda
pisiriimesi lezzet agisindan énemlidir. (Ali Dogan DING - Ding Restaurant)

ML® Lahmacun i¢in tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.10.2016
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